
Table  Gourmande Café Bar  Terrasse  Vue Mer
Salon de thé -  Goûter  -  Glace

Brunch du d imanche
Spa Mar in  Thal ion :  P isc ine Couverte  et

chauffée -  Sauna -  Hammam
Massage –  Soin  Corps  et  Visage

Bout ique
Sal le  de Séminai re  et  Récept ion pr ivée

BIENVENUE  
À L’HÔTEL LA BAIE DES ANGES

Violaine Le Goff  & Yvon Morvan sont  heureux
de vous  accuei l l i r  et  de partager  avec  vous  cette

magnif ique h is to i re  de fami l le .

LE VIOBEN
Le Restaurant  Incontournable  sur  le  port

Poissons  et  Fru i ts  de Mer  



LA TABLE GOURMANDE
O U V E R T  T O U S  L E S  J O U R S  E N  C O N T I N U  D E  8 H  À  2 1 H

L E S  P L A N C H E S  À  P A R T A G E R     
 

D E  N O T R E  C H A R C U T I E R  D A V I D  L É O N  
D E  N O T R E  F R O M A G È R E  M A I W E N N  M A R C
U N E  M I X T E  C H A R C U T E R I E / F R O M A G E  

L E S  H U Î T R E S  C R E U S E S  L E G R I S  N ° 3    
L I L I A  

L E S  T A R T I N A B L E S

A R T I C H A U T  D U  L E O N  
C H O U X  F L E U R  À  L ’ A N D O U I L L E  
P Â T É  D E  C A M P A G N E  À  L A  F L E U R  D E
S E L  1 3 5 G R

H A D D O C K  F U M É  À  L ’ A N C I E N N E  
S T  J A C Q U E S  A U X  A L G U E S  
T A R T A R E  D ’ A L G U E S  
M A Q U E R E A U  A U X  P O I V R E S

L A  T R A D I T I O N N E L L E  S O U P E  D E  P O I S S O N S  
A L G O P L U S  R O S C O F F  S E R V I E  A V E C  R O U I L L E ,  C R O Û T O N S ,  G R U Y È R E  E T  C R È M E

L E  P L A T E A U  D E  F R U I T S  D E  M E R  R O Y A L   
( 1 2  H U I T R E S  C R E U S E S ,  1 2  B E L L E S  L A N G O U S T I N E S ,  4  C O Q U E S  O U

P A L O U R D E S ,  2  C R A B E S  O U  A R A I G N É E S ,  1  H O M A R D ,  B I G O R N E A U X )

2 4

1 5

3 0

1 0

1 6

1 2 9

1 5 9

L E  P L A T E A U  D E  F R U I T S  D E  M E R   

( 1 2 H U I T R E S  C R E U S E S ,  1 2  B E L L E S  L A N G O U S T I N E S ,  4  C O Q U E S  O U

P A L O U R D E S ,  2  C R A B E S  O U  2  A R A I G N É E S ,  B I G O R N E A U X )

( P O U R  2  P E R S O N N E S )

( P O U R  2  P E R S O N N E S )

L E S  6

L E S  1 2

 A L G O P L U S  R O S C O F F ,  9 0 G R

 +  A C C O M P A G N É S  D E  T O A S T S  ( A U  C H O I X )

€

U N E  C R Ê P E  F R O M E N T  D ’ O L I V I E R  L A Z E N N E C  ( L A N D É D A )                 
C A R A M E L  O U  P Â T E  À  T A R T I N E R

C O N F I T U R E  ( F R A I S E ,  A B R I C O T ,  C I T R O N )

       S U P P L É M E N T  C H A N T I L L Y  2 €  

S U P P L É M E N T  B O U L E  D E  G L A C E  4 . 5 €

6



LES CHAMPAGNES

A  L A  C O U P E  1 2  C L

1 2
C H A M P A G N E  A B E L É  1 7 5 7
B R U T
B L A N C  D E  B L A N C S

7 5
“ P r e s t i g e ”  B r u t

B r u t

A  L A  B O U T E I L L E  7 5  C L
C H A M P A G N E  M A I S O N  L A N A U D B l a n c  d e  B l a n c s  

C H A M P A G N E  T A I T T I N G E R
C H A M P A G N E  R U I N A R T  
C H A M P A G N E  R U I N A R T  B l a n c  d e  B l a n c s  

8 0

9 0

1 4 0

M A G N U M  1 5 0  C L

C H A M P A G N E  T A I T T I N G E R
C H A M P A G N E  R U I N A R T  B l a n c  d e  B l a n c s  

“ P r e s t i g e ”  B r u t 1 6 0

2 8 0

LES RHUMS
S A P I O  

D I P L O M A T I C O   

B O T A N A

D I S T I L L E R I E  D O U R T A N

1 0

1 2

1 6

4  C L

( V e n e z u e l a )

( P a r a g u a y ,  É l a b o r é  e n  B r e t a g n e ,  B I O )  

1 5

C H A M P A G N E  A B E L É B r u t

C H A M P A G N E  A B E L É B l a n c  d e  B l a n c s  

7 5

9 0

C H A M P A G N E  A B E L É 9 0R o s é

A  L A  D E M I  B O U T E I L L E  3 7 , 5  C L
C H A M P A G N E  M A I S O N  L A N A U D 5 5

R h u m  b l a n c  B I O  F R A N C E

( P l o u e s c a t )  F i n i s t è r e  F R A N C E
B L A N C  T R A D I T I O N

B R U N  V I E U X  5 4 °  B R U T  D E  F Û T

T I  P U N C H  T R A I T  D E  C I T R O N  V E R T

1 2
1 9
1 8

€

LES WHISKIES
J B  

G W A L A R N  

G L E N F I D D I C H  1 2  A N S  

G W E N L I V E T  1 8  A N S

G L A N N  A R  M O R  

L A G A V U L I N  1 6  A N S  

B A L E  B R O  

B E L L E V O Y E  B L E U

8

1 0

1 2

1 8

1 6

1 6

1 6

1 5

4  C L

( B l e n d e d  S c o t c h  W h i s k y  E c o s s e )

( W h i s k y  C e l t i c  B l e n d  F r a n c e )

( S i n g l e  M a l t  S c o t c h  W h i s k y ,  E c o s s e )

( W h i s k y  C e l t i c  S i n g l e  M a l t  F r a n c e )

( I s l a y  S i n g l e  M a l t ,  t o u r b é  E c o s s e )

( W h i s k y  d e  M a ï s  B I O ,  G o u e s n o u  2 9 )

( W h i s k y  t r i p l e  m a l t ,  F r a n c e )

B l a n c  d e  B l a n c s   

( S i n g l e  M a l t  S c o t c h  W h i s k y ,  E c o s s e )

+ S O D A  E N  S U P P L É M E N T

+ S O D A  E N  S U P P L É M E N T



P O M M E A U ,  C H O U C H E N ,  L A M B I G                  4  C L

M A R T I N I  R O U G E ,  B L A N C  6  C L  

M U S C A T  6  C L  

P O R T O  R O U G E  6  C L

T Y  J A U N E  B R E T A G N E                                 2  C L   

O U E S T I S  B R E T A G N E                                     2  C L

P A S T I S  D E  S T - T R O P E Z  F R A N C E                                  

P A S T I S  D E  L ’ Î L E  O U E S S A N T  B R E T A G N E  2  C L

LES APÉRITIFS 
K I R  1 2  C L

V I N  B L A N C   
B R E T O N  
R O Y A L
P R O S E C C O  

LES SPIRITUEUX
V O D K A   

S A P I O  F R A N C E

G R E Y  G O O S E  F R A N C E

D I S T I L L E R I E  D E  S T - M A L O  B R E T A G N E

B E L V E D E R E

LES DIGESTIFS
K R E M M I G  

M E N T H E  B L A N C H E  G I V R É E

L I Q U E U R  D E  M E N T H E  V E R T E  

B A S  A R M A G N A C  X O  

C A L V A D O S  A V A L L E N  

G R A N D  M A R N I E R ,  C O I N T R E A U   

E A U  D E  V I E  D E  P O I R E

4  C L  

7
7

1 3
1 0

7

7

7

7

7

7

1 0

1 0

4  C L  

1 0

1 0

1 4

1 6

G I N  

1 2

1 4

1 4

1 4

1 4

1 4

1 2

1 0

1 2

1 4

( C a s s i s ,  M û r e ,  P ê c h e ,  F r a m b o i s e )
( A u  C i d r e )

( A u  C h a m p a g n e )

( B r e t a g n e )

( P a s t i s  d e  P l o u d a n i e l )

( P a s t i s  a u x  P l a n t e s ,  B I O )

( A r t i s a n a l ,  S a i n t - T r o p e z )  2  C L

S A P I O  F R A N C E

Y U  G I N  M A C E R A T I O N  D E  Y U Z U  

M A L O U I N ’ S  D E  S T - M A L O  B R E T A G N E

( C r è m e  d ’ e a u  d e  v i e  d e  c i d r e ,  B r e t a g n e )  

( B r e t a g n e ,  B i o )

( C h â t e a u x  d e  L a u b a d e )

+ S O D A  E N  S U P P L É M E N T

( P é t i l l a n t  I t a l i e n )

( À  b a s e  d e  f e n o u i l  e t  m a c a r o n :  P l a n t e  h e r b a c é e )

( l ’ E p a t a n t e  1 0 0 %  n a t u r e l l e )

( B I O )

€

( B I O )



LES VINS

B L A N C S

T O U R A I N E “ C l o s  R o u s s e l y ”  L ’ E s c a l e
1 0 0 %  S a u v i g n o n ,  V i n  c r o q u a n t  e t  a t t r a c t i f

M E L O N  B “ D o m a i n e  L a n d r o n  C h a r t i e r ”
M u s c a d e t ,  f r u i t é ,  g o u r m a n d  e t  m i n é r a l

B O U R G O G N E C h a r d o n n a y  “ D o m a i n e  E . F e l l o t ”  B I O
1 0 0 %  C h a r d o n n a y  -  V i n  b i o  v i v a n t  p a r  n a t u r e

R O U G E S

C H I N O N
2 0 %  M a l b e c ,  6 0 %  M e r l o t  e t  2 0 %  C a b e r n e t  S a u v i g n o n

“ D o m a i n e  L a m b e r t ”  L e s  P e r r u c h e s  B I O

F L E U R I E “ D o m a i n e  d e s  F o n d s ”  
G a m a y ,  l é g e r ,  s o u p l e ,  d e m i  c o r p s  à  b o i r e  s u r  s o n  f r u i t

P I C  S A I N T  L O U P “ L ’ O p t i m i s t e ”  B I O
G é n é r o s i t é ,  r o n d e u r  e t  é q u i l i b r e  t o u t  s i m p l e m e n t

R O S É S

2 87

3 58

9 3 9

V e r r e
1 2  C L

B o u t e i l l e
7 5  C L

V e r r e
1 2  C L

B o u t e i l l e
7 5  C L

3 9

3 6

3 6

9

8

9

V e r r e
1 2  C L

B o u t e i l l e
7 5  C L

M a g n u m
1 . 5  L

I G P  D ’ O C  

C Ô T E  D E  P R O V E N C E   

6 2 4

1 0 4 8

C Ô T E  D E  M O N T R A V E L  7

“ C h a t e a u  d e  B e r n e ”  U P  H V E

“ M o u l i n  C a r e s s e ”  
A s s e m b l a g e  d e  S é m i l l o n  M u s c a d e l l e  e t  S a u v i g n o n  G r i s   

M O E L L E U X 2 8

N e z  d e  f r a i s e  d e s  b o i s ,  b o u c h e  d e  p e t i t s  f r u i t s  a c i d u l é s   

“ C H .  G r a n d e  C o u r t a d e ”  L ’ i n s t a n t  R o s é  B I O

I G P  L O I R E  “ D o m a i n e  d e s  F o r g e s ”  T e n d r e s s e  H V E  
1 0 0 %  C h e n i n ,  f r u i t é  e t  t e n d r e ,  n i  t r o p  s e c ,  n i  t r o p  d o u x

6 2 4

B O R D E A U X “ M o u l i n  d e  L a  L a g u n e ”  
H a u t - M é d o c  5 0 %  M e r l o t ,  4 5 %  C a b e r n e t - S a u v i g n o n ,
5 %  P e t i t - v e r d o t

4 01 0

V i n  e x t r a  f r a i s  e t  s e c ,  n o t e s  d e  c i t r o n  f r a i s ,  f r u i t s  e x o t i q u e s
m ê l é e s  à  d e s  n o t e s  f l o r a l e s  

A O P  C Ô T E  D E  P R O V E N C E  
C e t t e  c u v é e  e s t  s o u s  l e  s i g n e  d e  l ’ é l é g a n c e .  F r u i t s  m û r s  s o l a i r e s  t o u t  j u s t e
c u e i l l i s ,  a l l a n t  d e  l a  p ê c h e  d e  v i g n e  à  l a  p o i r e ,  p a s s a n t  p a r  l e  m e l o n  r o s e

9 6

A O P  C Ô T E  D E  P R O V E N C E 9 0

“ C h â t e a u  M i n u t y ”  R o s e  e t  O r

“ G r a n d R o s é  e x c e l l e n c e ”
R o b e  s a u m o n é e  p â l e ,  n o t e s  d e  p a m p l e m o u s s e ,  d e  p ê c h e  b l a n c h e
e t  d e  f r a i s e

€ €



LES VINS AU VERRE BY D-VINE 10 CL

B L A N C S

A O P  P O U I L L Y  –  F U I S S É  2 0 2 2  “ C h â t e a u  d e  l a  C h a i z e ”

D é c o u v r e z  u n  v i n  a u x  a r ô m e s  d é l i c a t s  d ’ A c a c i a  e t  d e  M i e l .  
E n  b o u c h e ,  p r o f i t e z  d e  s a  f i n e s s e ,  d e  s a  m i n é r a l i t é  e t  
d ’ u n e  t r è s  b e l l e  c o m p l e x i t é .

A O P  P E S S A C - L E O G N A N  2 0 2 1  “ C h â t e a u  C a r b o n n i e u x ”  

C é p a g e s  S a u v i g n o n  B l a n c ,  S é m i l l i o n
D é c o u v r e z  u n  G r a n d  C r u  d e  G r a v e s  c o m p l e x e ,  a v e c  f r a î c h e u r  e t
v i v a c i t é .  L a  b o u c h e  a m è n e  r o n d e u r  e t  g o u r m a n d i s e  s u r  l e s  a g r u m e s .

R O U G E S
A O P  C R O Z E S  H E R M I T A G E  2 0 2 3
S y r a h
U n  v i n  e n  2  t e m p s  a v e c  d e s  a r ô m e s  f u m é s ,  d e  p o i v r e  e t  d e  c u i r  
q u i  s ’ o u v r e  s u r  l a  m û r e .  
E n  b o u c h e ,  c ’ e s t  u n  v i n  c h a r n u  q u i  s ’ a p p u i e  s u r  s e s  s a v e u r s  d e
c a c a o  e t  d e  c e r i s e  g r i o t t e .

“ C u v é e  L ,  D o m a i n e  C o m b i e r ”

A O P  P E S S A C - L E O G N A N  2 0 1 9  L ’ E S P R I T  D E  C H E V A L I E R
 “ D o m a i n e  d e  C h e v a l i e r ”

C a b e r n e t  S a u v i g n o n ,  M e r l o t ,  P e t i t  V e r d o t
C e  v i n  e n c h a n t e  d è s  l e  n e z  a v e c  d e s  n o t e s  d e  m y r t i l l e ,  d e  c h o c o l a t  e t  d e  v i o l e t t e .
E n  b o u c h e  i l  s é d u i t  p a r  s a  g o u r m a n d i s e ,  é v o q u a n t  l e  c a c a o  e t  l a  c e r i s e  g r i o t t e ,
o f f r a n t  u n e  e x p é r i e n c e  s a v o u r e u s e  e t  r i c h e  e n  c a r a c t è r e

1 4

1 7

O f f r e z - v o u s  a u j o u r d ’ h u i  u n e  d é g u s t a t i o n  d e  v i n  a u  v e r r e
g r â c e  à  l a  D - V i n e .  V o t r e  v e r r e  d e  v i n  v o u s  e s t  s e r v i  d a n s

l e s  c o n d i t i o n s  p a r f a i t e s  :  
T e m p é r a t u r e  i d é a l e  e t  a é r a t i o n  c o r r e s p o n d a n t

 à  3  h e u r e s  d e  c a r a f a g e .

1 0 0 %  C h a r d o n n a y

G r a n d  c r u  c l a s s é  d e  G r a v e s  

1 4

1 7

€



CARTE DES SPIRITUEUX

L I Q U E U R  D E  P O I R E -  L A  B O N N E  P O I R E

V i s u e l : L i t c h i  
E x p é r i e n c e :  F r a i s  e t  g o u r m a n d
A u  n e z :  P o i r e ,  R o s e
E n  b o u c h e :  P o m m e ,  P ê c h e

1 2

1 5

O f f r e z - v o u s  u n e  d é g u s t a t i o n  p a r f a i t e  a v e c  D V i n e  :  
V o t r e  v e r r e  s e r v i  d a n s  l e s  c o n d i t i o n s  p a r f a i t e s  

d e  t e m p é r a t u r e  e t  d ' a é r a t i o n .

M a l d e n  S p i r i t s  -  3 0 %

R H U M  E L  P A S A D O R  D E  O R O  X O

V i s u e l  O r  j a u n e  -  
E x p é r i e n c e  :  D o u x  &  g o u r m a n d
A u  n e z  :  V a n i l l e ,   C a r a m e l
E n  b o u c h e  :  É c o r c e s  d ’ o r a n g e ,  A b r i c o t

L e s  B i e n h e u r e u x  -  4 0 %

5 c l

5 c l

M O N S I E U R  F E R N A N D  W H I S K Y  

V i s u e l :  P a i l l e  c l a i r e
E x p é r i e n c e  :  F r a i s  &  d é l i c a t
A u  n e z  :  P o i r e ,  M i e l
E n  b o u c h e  :  N o i x ,  P r u n e

A R  S p i r i t s  -  4 3 %

5 c l 1 7

G I N  A U T O M N E  B I O

V i s u e l :  I n c o l o r e
E x p é r i e n c e  :  P u i s s a n t  &  a r o m a t i q u e
A u  n e z  :  S a u g e ,  G e n i è v r e
E n  b o u c h e  :  E u c a l y p t u s ,  S a l i n

D i s t i l l e r i e  d u  V i a d u c  -  4 5 %
5 c l

A O C  C O G N A C  P E T I T E  C H A M P A G N E  
S A I N T - G E R M A I N - D E - V I B R A C  2 0 0 7

V i s u e l :  O r  j a u n e
E x p é r i e n c e  :  E l é g a n t  &  R a f f i n é
A u  n e z  :  C a r a m e l ,  D a t t e
E n  b o u c h e  :  C a n e l l e ,  P r a l i n e

L a  G u i d e  d u  C o g n a c  -  4 2 %

5 c l 3 0

1 7

F I N I T I O N  C O G N A C

F i n i t i o n  F û t  d e s  P i n e a u  d e s  C h a r e n t e s

€



LES COCKTAILS- 13€

PLANTEUR 20 CL : 
RHUM, COCKTAIL DE FRUITS, SUCRE, GRENADINE

MOJITO 20 CL : 
RHUM, MENTHE, CITRON VERT, SUCRE DE CANNE, EAU PÉTILLANTE

GIN TONIC  20 CL : 

 ORIGINAL, CITRON

CONCOMBRE

YU GIN

GINGER BEER

SPRITZ 20 CL : 
APÉROL, PROSECCO, EAU PÉTILLANTE, ORANGE

SPRITZ A LA PARISIENNE 20 CL : 
SAINT-GERMAIN (LIQUEUR DE SUREAU), PROSECCO, EAU PÉTILLANTE , CITRON

ITALICUS SPRITZ 20 CL :
LIQUEUR DE BERGAMOTE ITALIENNE, PROSECCO

EXPRESSO MARTINI 12 CL :
VODKA, LIQUEUR DE CAFÉ, SUCRE, EXPRESSO

AMERICANO 12 CL :

MARTINI BLANC, MARTINI ROUGE, CAMPARI, ORANGE

LES MOCKTAILS (SANS ALCOOL)- 11€

COCKTAIL PÉTILLANT 12CL :
SAVEUR PÊCHE ET NOTE DE FRAISE, VIN PETILLANT SANS ALCOOL

VIRGIN MOJITO 20 CL : 
SAVEUR RHUM, MENTHE, CITRON VERT, SUCRE DE CANNE, EAU PÉTILLANTE

COCKTAIL DE FRUITS 20 CL : 
FRUITS EXOTIQUES, GRENADINE, ORANGE

SPRITZ NO ALCOOL 20 CL :
SAVEUR D’ORANGE AMÈRE ET D’ÉPICES

YU GIN NO ALCOOL 20CL : 

SAVEUR CITRON YUZU, LIMONADE, TOUT EN FRAICHEUR, TOUCHE ÉPICÉE



 

C É Z O N  D ’ É T É  A M E R I C A N  W H E A T  -  B R A S S É E  À  L A N D É D A
        B I È R E  B L O N D E  D ’ A P É R I T I F ,  A U  F R O M E N T ,  A V E C  U N E  A M E R T U M E  P R O N O N C É E  E T  D E S  A R O M E S  F R U I T É S  

B A R I L  -  B I È R E  B R A S S É E  À  B R E S T
B A R I L  W H I T E -  
C A P T A I N  B A R I L  I P A -  

      

C O R E F F  B R E I Z ' Î L E   -  B I È R E  B R E T O N N E  A V E C  R H U M
C I T R O N  V E R T  &  G I N G E M B R E
F R U I T S  R O U G E S  &  C A R D A M O M E

P O È M ’  -  B I È R E  B R A S S É E  À  B R E S T
P O È M  R I M E  R O Y A L E  B L O N D E -
P O È M  L ’ E M B R A S S É E  A M B R É E -
P O È M  L A  B A L L A D E  S A N S  A L C O O L -

B R E S T O I Z H  -  B I È R E  B R A S S É E  À  P L O U D A L M É Z E A U  ( 2 9 )
A M B R E E  A U X  A L G U E S

C I D R E  3 3  C L  B R U T  T I - L O  B I O  S A I N T - M A L O
C I D R E  3 3  C L  B I O  T I - L O  H O U B L O N É  I P A

B I È R E  P R E S S I O N  B A R I L  O R I G I N A L  -  B I È R E  B L O N D E

LES BIÈRES ET CIDRES

5           1 0

8

8

8

7
8

2 5 C L    5 0 C L

B I È R E  B O U T E I L L E  3 3  C L  

C O R E F F  B L A N C H E

8

+ 1 €  S U P P L É M E N T  P I C O N  /  S I R O P 6           1 2

€ €

8

 B I È R E  B L A N C H E  F R U I T É E  E T  D É S A LT É R A N T E  

 I N D I A  PA L E  A L E  6, 5 °

 R O N D E U R  E T  F R U I T É E  D E  L ’ O R G E,  F I N E  E N  B O U C H E  

 B A S E  M A LT É E,  F I N E S S E  VA R I É E  D E S  H O U B LO N S  

 B I È R E  B LO N D E  C U I V R É E

LES JUS DE FRUITS ET SOFTS

O K I P I C  3 3 C L

M A N D A R I N E ,  Z E S T E S  E T  É P I C E S
S A R A S I N ,  M I E L  E T  Y U Z U

J U S  D E  F R U I T S  R E C O L T :  A N A N A S  /  O R A N G E  /  A . C . E  /  T O M A T E
J U S  B I O  P R E S S É  À  F R O I D  F A I T  À  R E N N E S

J U S  D E  P O M M E  S O R R E  3 3  C L
B I O  C I D R E R I E  F A M I L I A L E  S A I N T - M A L O

C O C A  C O L A  O U  C O C A  C O L A  Z É R O  3 3  C L

A R T O N I C :  I N D I A N  T O N I C  /  G I N G E R  B E E R  /  C O N C O M B R E  2 0  C L
B O I S S O N  A R T I S A N A L E  A U X  P L A N T E S

B O I S S O N  1 0 0 %  N A T U R E L L E  S A N S  C O L O R A N T S ,  A R Ô M E S  A R T I F I C I E L S ,  C O N S E R V A T E U R S  B I O

6 , 5

6 , 5

6 , 5

6 , 5

8

P O M M E,  C A R A M E L  E T  G I N G E M B R E
C I T R O N ,  C O N C O M B R E  E T  M E N T H E

T H É  G L A C É  P Ê C H E 6 , 5

E A U  P L A T E  O U  P E T I L L A N T E ,  T R A N C H E  5 0 C L
                                                                   7 5 C L

+ S I R O P  E N  S U P P L É M E N T  1 €

5
7

https://brasserie-coreff.com/biere/breizile-citron-gingembre/
https://brasserie-coreff.com/biere/breizile-citron-gingembre/
https://brasserie-coreff.com/biere/breizile-citron-gingembre/
https://brasserie-coreff.com/biere/breizile-citron-gingembre/


C A F É  B R Û L E R I E  D U  L É O N  B R E S T
E X P R E S S O  /  D É C A F É I N É
E X P R E S S O  N O I S E T T E
D O U B L E  E X P R E S S O
G R A N D  C R È M E
L A T T E  
C A P P U C C I N O
A L L O N G É

C H O C O L A T  C H A U D  T R A D I T I O N
C H O C O L A T  V I E N N O I S

C A F É  A F F O G A T O  ( E X P R E S S O + G L A C E  V A N I L L E )
C A F É  F R A P P É
I R I S H  C O F F E E
S U P P L É M E N T  L A I T
S U P P L É M E N T  C H A N T I L L Y

T H É S  B A R O N N Y ’ S   B I O  B R E T A G N E

LES BOISSONS CHAUDES

I N F U S I O N S  B A R O N N Y ’ S   B I O  B R E T A G N E

I N F U S I O N S  M A R I N E S  T H A L I O N  P L O U G U E R N E A U  

3
4
6
7
7
7
4

8
8

1 5
1
2

8

6

6

T H É  V E R T  S E N C H A  :  N A T U R E  /  M E N T H E :  + 1 €  /  C I T R O N :  + 1 €
T H É  N O I R  B R E A K F A S T  T E A  /  D A R J E E L I N G
L E S  S E P T  Î L E S  :  T H É  N O I R ,  A N A N A S ,  V A N I L L E  E T  F L E U R S
M O L È N E  :  T H É  V E R T  B I O ,  J A S M I N  E T  A L G U E S
B E L L E - Î L E  :  T H É  N O I R ,  B E R G A M O T E  E T  A L G U E S
O U E S S A N T :  T H É  O O L O N G  A U X  A L G U E S

F R U I T É E  :  P O M M E S ,  R O O I B O S ,  G I M G E M B R E ,  F E U I L L E S  D E  F R A M B O I S I E R
S O M M E I L  :  F E N O U I L ,  V E R V E I N E ,  T I L L E U L ,  R É G L I S S E
B A T Z  :  R O O I B O S  A U X  A L G U E S
C A M O M I L L E
V E R V E I N E  N A T U R E  /   M E N T H E :  + 1 €  /  C I T R O N :  + 1 €
T I L L E U L  N A T U R E  /   M E N T H E :  + 1 €  /  C I T R O N :  + 1 €

S U P E R  T E I N T  :  P E N S É E  S A U V A G E ,  H I B I S C U S  &  P O R P H Y R A  
S U P E R  P E A U  :  G R A N D E  B A R D A N E ,  O R T I E  &  P A L M A R I A  
D É T O X  :  R O M A R I N ,  T I L L E U L  &  C H O N D R U S  

7
9

S E R V I S  E N  T H É I È R E  P O U R  1  P E R S O N N E

€

( 1 0 0 %  N a t u re l )


