Menar b

Mises en Bouche
Brioche toastée, Foie gras et Mangue poélée

Sable Parmesan, Creme citronnée et Caviar
Espuma de Homard au Piment doux

Carpaccio de Noix de St Jacques de plongée

Marinade Yuzu, Huile de Seésame grille,
Copeaux de choux-fleurs de couleur, Perles Yuzu, Herbes

Filet de Barbue roti, Fumet au Meursault et Fenouil
Risotto de Céleri aux Herbes fraiches

Médaillon de Boeuf maturé, CroQtes au Romarin
Mousseline de Topinambours, Petits Iegumes glacés au Miel

Pré-Dessert
Granite Champagne, Sorbet Pomelos

Finger aux Fruits exotiques, Glace Noisette

Mignardises



